
 

5° Colloquio DIBAF - Industria Alimentare  
 

 

 

 

 

Accademia dei Georgofili 

Sezione Centro Ovest 
 

 

 

Ordine dei Dottori 

Agronomi e dei Dottori 

Forestali - Prov. Viterbo 

 

Associazione Italiana di 

Scienza e Tecnologia      

dei Cereali 

 

Ordine dei Tecnologi 

Alimentari -           

Campania e Lazio                                                                    

e con l’accreditamento per il rilascio crediti formativi 

 

 

Giornata di studio 

Innovazione nella filiera grano duro per 

migliorare la qualità e la sostenibilità ambientale 

Viterbo – 24 Novembre 2015: Aula Blu - Polo Didattico Riello 

 

 

 

 

 



                         

5° Colloquio DIBAF - Industria Alimentare  
  

 

PROGRAMMA 

9:30 - 10:20 Saluto di benvenuto 

 Alessandro Ruggieri          (Magnifico Rettore Università della Tuscia) 

 Giuseppe Scarascia Mugnozza                        (Direttore DIBAF) 

 Filiberto Loreti                     (Presidente sez. Centro Ovest, Accademia dei Georgofili) 

 Maurizio Ruzzi e Fabio Mencarelli      (Presidenti CdS in SIQUAL e TAE) 

 Riccardo Valentini              (Consiglio Regionale del Lazio) 

 Alberto Cardarelli                   (Presidente Ordine Dottori Agronomi e Forestali – VT) 

Salvatore Velotto           (Presidente Ordine dei Tecnologi – Lazio e Campania) 

10:20 – 10:40 Innovazione e sostenibilità della coltivazione del frumento duro 

 Michele Pisante         (Università di Teramo e Commissario Delegato CREA)  

10:40 – 11:00 Micotossine e criticità nella produzione di grano duro 

 Carlo Brera                (Istituto Superiore Sanità) 

 Gabriele Chilosi               (Università della Tuscia)  

11:00 – 11:20 Nuovi indirizzi del miglioramento genetico del frumento duro  

 Domenico Lafiandra                 (Università della Tuscia)  

11:20 – 11:40 Barilla sustainable farming 

 Marco Silvestri                 (Barilla G. e R. Fratelli) 

11:40 – 12:00 Essiccatoio per pasta lunga Ecothermatik™: sostenibilità e qualità 

 Antonio Colaci                                    (Buhler MI) 

 Marco Loschi           (Buhler AG) 

12:00 – 12:20 Aspetti tecnologici della pasta surgelata: dalle lasagne ai quattro salti in padella  

 Roberto Nardi     (Former Unilever R&D Director, RO.NA S.a.s) 

12:20 – 12:40 Innovazioni nei prodotti funzionali da grano duro   

 Emanuele Marconi                            (Università del Molise, AISTEC)  

12:40 – 13:00 Il Carbon Footprint della pasta essiccata convenzionale ed integrale  

 Mauro Moresi                             (Università della Tuscia)  

13:00 – 13:30  Conclusioni  

 Marina Carcea          (CREA, Presidente AISTEC)  

 Anna Maria Fausto            (Pro-rettrice Università della Tuscia) 


