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L’innovazione nel settore agro-alimentare deve es-
sere strettamente legata ai cambiamenti socio—de-
mografici e agli stili di vita del consumatore.
Pertanto le modalita di confezionamento e le proble-
matiche ad esse connesse, come la migrazione di
composti potenzialmente dannosi per la salute del
consumatore, hanno assunto grande importanza nel-
la rinnovata visione del cibo come sistema integrato,
costituito da alimento e imballaggio, che, contri-
buendo ad assicurare le condizioni di conservazione
piu idonee al prodotto, ne puo consentire la diffusio-
ne anche nei mercati piu lontani.

In un contesto tanto complesso, garantire la sicurez-
za alimentare e il benessere della popolazione, ri-
chiede una condivisione di responsabilita di tutti co-
loro che gravitano intorno all’area dell’alimentazio-
ne, dai diversi professionisti del settore al consuma-
tore, che deve diventare sempre piu attento e consa-
pevole dei benefici derivanti dalla disponibilita di
prodotti sicuri e contraddistinti da un’elevata quali-
ta sensoriale e nutrizionale.

Nella giornata di studio, organizzata dalla Sezione
Centro Ovest dell’Accademia dei Georgofili in col-
laborazione con il DiSAAA-a della Universita di
Pisa, verranno esaminate le problematiche sopra
esposte e le nuove tendenze adottate dall 'industria
alimentare volte a proporre eventuali soluzioni utili
per i produttori e i consumatori.
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Ore 9.30: Indirizzi di saluto
Prof. Filiberto Loreti Presidente della Sezione

Centro Ovest dell’ Accademia dei Georgofili
Prof. Rossano Massai Direttore DiSAAA-a

Apertura dei lavori
moderatore: Gentili Ernesto (Gruppo editoriale
Espresso)

Ore 10,00: Daniele Rossi (Federalimentare)
Innovazioni per I’agroalimentare

Ore 10.20: Massimo Iannetta (ENEA)
Sviluppo e competitivita del Settore
Agroalimentare

Ore 10.40: Giovanna Zappa (ENEA)
I1 Progetto Cluster Agrifood “Safe&Smart”

Ore 11. 00: Stefano Cinelli Clombini

(Fattoria dei Barbi; C. Brunello di Montalcino)
Nuove tendenze del mercato del vino:

il vino “naturale”, bio e a ridotto contenuto in SO,

Ore 11.20: Scardina Paolo (Agilent)
Indagine chimica sul packaging alimentare
mediante tecnica FTIR

Ore 11.40: Lucia Migliore (Genetica Medica)
Effetti della migrazione di composti dal packaging
alimentare sulla salute umana

Ore 12.00: Discussione

Ore 12.30: Buffet
gentilmente offerto da Ghidi Metalli e Sarin
Strumentazione Scientifica

Ore 14.30: Ripresa dei lavori
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