
ore 915 > Registrazione

ore 930 > Apertura dei lavori 
Massimo Vincenzini Presidente dell’Accademia dei Georgofili

Marco Remaschi Assessore regionale all’Agricoltura

Vittorio Gabbanini Anci Toscana

Marcello Pierucci Vicesindaco Comune di Camaiore

On. Massimo Mallegni Assessore Turismo e Cultura Comune di Pietrasanta

Riccardo Tarabella Sindaco Comune di Seravezza

Relazioni: 
La Versilia si presenta 
Luca Santini in rappresentanza dei Comuni del territorio

La valorizzazione collettiva dei prodotti tipici: 
opportunità e problematiche 
Giovanni Belletti e Paola Scarpellini, Università degli Studi di Firenze

Caratterizzazione salutistica dei prodotti tipici per la 
loro valorizzazione
Manuela Giovannetti Centro Nutrafood – Nutraceutica e Alimentazione 

per la Salute, Università di Pisa

Prodotti e ricette nella Piramide Alimentare Toscana 
Francesco Cipriani Azienda USL Toscana Centro e 

Fabio Voller ARS - Agenzia Regionale di Sanità della Toscana 

AccAdemiA dei GeorGofili

Con il patrocinio di

La partecipazione all’incontro è riservata a coloro che si saranno registrati entro 
venerdì 17 maggio p.v. ad  adesioni@georgofili.it
Le iscrizioni saranno accolte compatibilmente con la capienza della sala (100 posti)

Martedì 21 maggio 2019 > Firenze Accademia  dei Georgofili > Logge Uffizi Corti

Versilia

Le iniziative di Unicoop Firenze per la valorizzazione 
dei prodotti toscani 
Franco Cioni Unicoop Firenze 

Interventi programmati:
• Laura Pommella Comunità Interattive “Progetto Agenda per la Qualità del 

Cibo: Sapori di Camaiore”

• Alvaro Pardini produttore e referente del Tavolo di lavoro di indirizzo 

permanente su agricoltura a Camaiore “Le conversioni produttive, 

l’agricoltura specializzata protetta”

• Alberto Casini produttore “Fare agricoltura in collina, dal recupero al futuro”

• Ezio Panseri trasformatore artigianale di prodotti “La trasformazione dei 

prodotti stagionali locali”

• Carla Cadeddu e Valeriano Salvini Cooperativa Sociale Millefiori

 “L’agricoltura come terapia a favore dei soggetti svantaggiati”

• Lamberto Tosi Responsabile Presidio Olivo Quercetano “Presidio Slow Food 

Olivo Quercetano e viticultura in Versilia”

• Walter Giannini La Mullattiera “La castagna in Versilia”

• Alberto Angeli Molino Angeli “I prodotti del mulino” 

• Susanna Lanè Salumificio Lanè “I salumi artigianali” 

La presentazione dei prodotti tipici è a cura dei produttori presenti
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