
 

 

 

      
 

 

 
 

Viticoltura e ambiente: 
criticità e prospettive  

 
Mercoledì 10 novembre 2021 

Ore 15.00 
 

 
 

Al cambiare delle condizioni climatiche, anche le tecniche di coltivazione 
hanno necessità di essere rivalutate, messe in discussione, aggiornate. 
L’approccio scientifico e quello tecnico/pratico saranno spunto per le due 
giornate di studio in programma sull’argomento. 
Il secondo appuntamento in collaborazione tra Accademia dei Georgofili 
e Collegio Nazionale Periti Agrari e Periti Agrari Laureati (CNPAPAL) è 
previsto per giovedì 2 dicembre 2021 

 
 
 

 
La partecipazione potrà avvenire solo dietro compilazione,  

entro le ore 17.00 di martedì 9 novembre 2021 del seguente form: 
https://forms.gle/eaxfwsrxYDQPrX6ZA  

I partecipanti riceveranno le credenziali di accesso alla piattaforma web. 
Le iscrizioni per la partecipazione in presenza saranno accolte compatibilmente con la capienza 

della sala  
 

PROGRAMMA 

 

15.00 - Saluti istituzionali 
 

Coordina: PAOLO STORCHI, CREA - Centro ricerca Viticoltura ed Enologia 
e Accademico dei Georgofili  

 

Relazioni: 
 

MARCO BINDI, Università degli Studi di Firenze e Accademico dei 
Georgofili 
Il clima: il modello climatico e i cambiamenti 
 

EDOARDO ANTONIO COSTANTINI, Accademico dei Georgofili 
Il suolo nella progettazione del vigneto 
 

ANNA DALLA MARTA, Università degli Studi di Firenze e Accademica dei 
Georgofili 
La risorsa idrica 
 

RICCARDO VELASCO, CREA – Centro ricerca Viticoltura ed Enologia e 
Accademico dei Georgofili 
Biodiversità e miglioramento genetico 
 

ALESSANDRA LAGOMARSINO, CREA – Centro ricerca Agricoltura e 
Ambiente 
Dinamica della sostanza organica nel suolo dei vigneti 
 

VERONICA AGOSTI, CNPAPAL 
La sostenibilità: protocolli e bilanci 
 

FRANCESCO BELLO, CNPAPAL 
Gli impatti dei cambiamenti climatici sulla salute dei lavoratori 
 

18.00 - Conclusione dei lavori 
 

 

Ai Periti Agrari e Periti Agrari Laureati che parteciperanno all'evento 

 saranno riconosciuti 3 CFP 

https://forms.gle/eaxfwsrxYDQPrX6ZA

