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La tradizione agricola

La promozione e la valorizzazione delle produzioni locali e dei territori
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webmeeting mercoledi 11 novembre -

Continua il ciclo di

promozione e alla valorizzazione delle produzioni locali. L'11 novembre andremo virtualmente
in Casentino: accademici e produttori si confronteranno sul valore e le caratteristiche delle
filiere agroalimentari tipiche tra riscoperta delle tradizioni e sviluppo di strumenti innovativi. La
tavola rotonda con i diversi attori del tessuto locale mirera poi ad approfondire le problematiche

e le potenzialitad del territorio al fine di definire nuove politiche di sviluppo socio economico.
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14.30 »Apertura dei lavori

Eleonora Ducci Sindaco diTalla, Unione dei Comuni del Casentino

Nicolo Caleri Sindaco di Pratovecchio Stia

Filippo Vagnoli Sindaco di Bibbiena

Luca Santini Presidente Parco Nazionale Foreste Casentinesi

Carlo Chiostri Accademia dei Georgofili

Primo Bosi Sindaco diVaiano, Responsabile Valorizzazione dei Prodotti Tipici di Anci Toscana

15.15> La promozione e la valorizzazione dei prodotti del Casentino
Giovanni Belletti Accademia dei Georgofili

Il Casentino e le sue specificita territoriali
Andrea Rossi Coordinatore Ecomuseo del Casentino, Unione dei Comuni Montani del Casentino

La cultura dei prodotti locali attraverso nuove Economie Collaborative e Organizzate
Daiana Dallaporta Cooperativa di Comunita della Vallesanta

Osteria dalla Franca

Associazione Biodistretto del Casentino

15.45—17.00> | SESSIONE
Le caratteristiche e il valore del prodotto

* CARNI SUINE
Oreste Franci Accademia dei Georgofili e Carolina Pugliese UniFi
Azienda Agricola Le selve di Valloimo

* PRODUZIONI FRUTTICOLE, LA CASTAGNA E LA FARINA DI CASTAGNE
Elvio Bellini Accademia dei Georgofili
Andrea Giovannuzzi Consorzio Farina di Castagne del Pratomagno e del Casentino

* VINO

Paolo Storchi Accademia dei Georgofili

Vincenzo Tommasi Azienda agricola La Civettaja
Greta Tizzanini Azienda Agricola Ornina

* MIELE

Angelo Canale UniPi

Roberto Zuccari Apicoltura Zuccari
Lorenzo Milli Azienda agricola Bee Queen

| prodotti della tradizione del Casentino
LATTE OVINO
Gabriele Bazzini Societd Coop Agricola Zootecnica Pratomagno

FARINE MACINATE A PIETRA
Andrea Grifoni Mulino Flli Grifoni

GRANI ANTICHI
Lorenzo Mellini Podere Belvedere di Del Sere Federica

PATATE DI MONTAGNA E ORTAGGI
Nadia Nanni Azienda agricola Monte di Gianni

ACQUACOLTURA
Andrea Gambassini Coop. In Quiete
Simone Puccini Troticoltura Puccini

BIRRE ARTIGIANALI
Matteo Parri Birrificio Agricolo La Campana d’oro

LA PATATA DI CETICA
Riccardo Borghini Consorzio della patata rossa di Cetica

LALBERO DI NATALE
Benedetta Agnoloni Azienda Agricola Agnoloni Marco e Tognaccini Monica

LA TRADIZIONE TESSILE: IL PANNO DEL CASENTINO
Paolo Ugolini TACS srl
Claudio Grisolini Tessilnova srl

TAVOLA ROTONDA
Confronto aperto con Anci Toscana, Unicoop Firenze, Gal Aretino, Istituzioni locali,
Organizzazioni di Categoria, Consorzi, Associazioni, Cooperative

18.15 > Conclusioni dei lavori a cura della Regione Toscana

Coordina i lavori Simone Gheri Direttore Anci Toscana


https://www.eventbrite.it/e/biglietti-la-tradizione-agricola-del-casentino-128098430855

