Associazione Culturale Accademia dei Georgofili di Firenze Sez. Sud-Est Bari
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DOMENICA 11 MARZO 2018 - ore 12,00

Villa Morisco - Corso Umberto, 51 - S. Spirito (BA)

Composti Antiparassitari,
alogenati \ Pesticidi,
gersistentj fitofarmaci alchilfenoli

INTERFERENTI
et = ENDOCRINI ]
estrogeni
Alcund “sotventi® "Alcuni metalli
di uso industriale pesanti

= micotossine assenti
micotossine presenti
= non regolamentari

]
oy aflatossine
o

ocratossina A

_SIER

campioni

Controlii ufficiali in Piemonte 2002- giugno Contaminazione da micotossine in circa 1400
camoio:

ALIMENTI E SICUREZZA

SALUTI

Prof. Vittorio Marzi - Presidente della Sezione Sud Est dell’Accademia dei Georgofili
Prof. Pasquale Montemurro - Presidente dell’Associazione “CiboAcculturarsi”

Interventi
Dr. ssa prof.ssa Giuseppina Tantillo - Gli interferenti endocrini
Prof. Lorenzo Sparapano - Le micotossine negli alimenti
MODERATORE Dr. Nicola Simonetti

MENV'

“Puglia in festa”: fritturine di mare, terra e vegetali in pastella croccante di birra, frittelline farcite
Uovo a bassa temperatura su vellutata di patate alla barbabietola con julienne di caciocavallo podolico e pepe pestato
Zuppa di finocchi e fagioli con crostone di pane
Orecchiette con pomodorini, rape, pancetta di Martina Franca, stracciatella e pane raffermo
Fritti zuccherati
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA ENTRO I’'8 MARZO 2018

c/o info@villamorisco.it (0805333285) - ciboacculturarsi@gmail.com (3387451647)

(€ 30 a persona - € 25 soci CiboAcculturarsi)
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