14.30 ) Apertura dei lavori

Andrea Tagliasacchi Presidente Unione dei Comuni della Garfagnana, Sindaco di Castelnuovo di Garfagnana
Patrizio Andreuccetti Presidente Unione dei Comuni Mediavalle del Serchio, Sindaco di Borgo a Mozzano
Carlo Chiostri Accademia dei Georgofili

Primo Bosi Responsabile Valorizzazione dei Prodotti Tipici di Anci Toscana, Sindaco di Vaiano

§P§ R @ Regione Toscana [

Programma di Sviluppo Rurale Uniorie Furopea REPUBBLICA ITALIANA

— e %, AEDUNLE O 6RO 15.00) Le specificita territoriali della garfagnana e della mediavalle del serchio
W m— Q&k ' <$ Gianluca Brunori Accademia dei Georgofili
Qﬂ Ol o) SPORTELLO Ve, o Stefano Stranieri Gal Montagnappennino
; 2 . . . . . egn
esedna ACCADEMIADELGRORCOTLE ULl rfagn® 15.30 > Esperienze di Economia collaborativa e di comunita

Fabiana Fiorani Comunita del cibo della Garfagnana
Federico Corti Comunita di Cascio

o [ o
L& tradIZIO ne agrlc OIa 15.45-17.00 > | SESSIONE » Le caratteristiche e il valore del prodotto
de].].a Gar fagnana I:'I:u:fl:f:kclziiil ;_(S)lzgnePRO?"ll:)aclzzrr:l Accademia dei Georgofili, Fondazione per il clima e la sostenibilita

Lorenzo Satti Garfagnana Coop

e della Mediavalle del Sel‘chiO - ALLEVAMENTI ITTICI

Bianca Maria Poli Accademia dei Georgofili e Giuliana Parisi Universita degli Studi di Firenze
Antonio Sacchini frola Coop

* LA CASTAGNA E LA FARINA DI CASTAGNE
Elvio Bellini Accademia dei Georgofili

Ivo Poli Associazione Nazionale Citta del Castagno
Stefano Fazzi Associazione Castanicoltori della Lucchesia

La promozione e la valorizzazione delle produzioni locali e dei territori

* ILVINO
Paolo Storchi Accademia dei Georgofili e Claudio d’Onofrio Universita di Pisa
Andrea Elmi Maesta della Formica

* LATTE OVINO E FORMAGGI
Marcello Mele Accademia dei Georgofili
Verano Bertagni Caseificio Bertagni

* LA RAZZA GARFAGNINA
Andrea Serra Universita di Pisa e Roberta Ciampolini Accademia dei Georgofili
Ombretta Cavani Azienda agricola Cerasa

774\ * IL PROSCIUTTO BAZZONE
webmeeting GiOVGCh 2 |ug||0 - 1430 _ 1830 Rolando Bellandi L’Antica Norcineria
\ \\
N\ ° LE MELE DELLA GARFAGNANA

Franca Bernardi Azienda Il Corniolo

* | PRODOTTI DELLORTO

Continuail ciclo di incontri territoriali “ConosciAmo la Toscana Rurale” dedicati alla promozione Sara Giovannetti Podere Ai Biagi
e alla valorizzazione delle produzioni locali. « | PICCOLI FRUTTI
|12 luglio andremo virtualmente in Garfagnana e Mediavalle del Serchio: accademici e produttori Palmiro Valdrighi Azienda agricola Valdrighi
si confronteranno sul valore e le caratteristiche delle filiere agroalimentari tipiche tra riscoperta 17.00 - 18.00 5 Il SESSIONE » Tavola rotonda
delle tradizioni e sviluppo di strumenti innovativi. La tavola rotonda con i diversi attori del tessuto irod
ntroduce
locale mirera poi ad approfondire le problematiche e le potenzialita del territorio al fine di definire Gennaro Giliberti Regione Toscana

nuove pOI't'Che di swluppo Soclo economico. Confronto aperto con Anci Toscana, Regione Toscana, Unicoop Firenze, Istituzioni Locali,

Organizzazioni di Categoria, Consorzi, Associazioni, Cooperative.

: . 18.00 » Conclusioni dei lavori
CONOSCIA MO LA TOSCANA RURALE Conil patrocinio di Marco Remaschi Assessore allAgricoltura della Regione Toscana

Simone Gheri Direttore Anci Toscana Per iscriversi clicca aui

LE FILIERE AGRO-FORESTAL


https://www.eventbrite.it/e/biglietti-la-tradizione-agricola-della-garfagnana-e-della-mediavalle-del-serchio-110089723326

