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ACCADEMIA DEI GEORGOFILI

Giovedi 29 novembre )

ore 9%> Registrazione

ore 93> Apertura dei lavori

Massimo Vincenzini Presidente dellAccademia dei Georgofili
Marco Remaschi Assessore all'Agricoltura della Regione Toscana
Vittorio Gabbanini Anc Toscana

David Baroncelli Presidente Unione comunale del Chianti

Moderatore:
Alessandro Pacciani Presidente del Centro studi sull organizzazione
economica dellagricoltura e sullo sviluppo rurale “Gaia” dellAccademia dei Georgofili

Relazioni:
Il Chianti si presenta
Giovanni Manetti Presidente Consorzio Vino Chianti Classico

La valorizzazione collettiva dei prodotti tipici:
opportunita e problematiche
Silvia Scaramuzzi Universita degli Studi di Firenze

Caratterizzazione salutistica dei prodotti tipici
per la loro valorizzazione

Manuela Giovannetti Centro Nutrafood - Nutraceutica

e Alimentazione per la Salute, Universita di Pisa

Prodotti e ricette nella Piramide Alimentare Toscana
Francesco Cipriani Azienda USL Toscana Centro
Fabio Voller ARS - Agenzia Regionale di Sanita della Toscana

1territori
della TOoScana

e i loropl‘OdOtti

Chianti
Accademia dei Georgofili> Logge Uffizi Corti

Le iniziative di Unicoop Firenze per la valorizzazione dei
prodotti toscani
Andrea Timpano Unicoop Firenze

Interventi programmati:

Nicola Menditto Direttore Azienda agricola Montepaldi - Chianti, il territorio, la storia, le sfide
della modernita

Monica Raspi Vicepresidente del Biodistretto del Chianti - Il progetto e lesperienza della
coltivazione biologica

Gionni Pruneti Presidente Olio Dop Chianti Classico - Olio extravergine di oliva, tradizione e
innovazione, un'esperienza che si ripete negli anni

Antonio Nunzi Conti Viticoltore - | viticoltori di San Casciano Val di Pesa

Laura Bianchi Viticoltore - | viticoltori di San Donato in Poggio

Matia Barciulli Chef Osteria di Passignano - Premio Il Magnifico. La selezione dei migliori
extravergine dai piccoli e grandi produttori gioiello

Marta Mugelli Larealta Airo:I'mpegno dei produttori attraverso il canale privilegiato dellaristorazione.
Giordano Meneghini coordinatore didattico Chiantiform

Stefano Secci Macellaio - Macellerie fiorentine - L'arte dei Beccai

Maria Probst Chef La Tenda Rossa - Il progetto Chef tra le mense

Riccardo Lupino Dei Duova - Un canto per la mia terra

Presentazione dei prodotti tipici
acuradiNicola Menditto

Saranno presenti gli amministratori: Massimiliano Pescini, sindaco di San Casciano
Val di Pesa, Marcello Bonechi, sindaco di Castellina in Chianti, Paolo Sottani, sindaco

di Greve in Chianti, Giacomo Trentanovi, sindaco di Barberino Val d'Elsa,
Davide Venturini, vicesindaco Comune di Tavarnelle Val di Pesa

ore 13°°> Chiusura dei lavori

Con il patrocinio di

(]
La partecipazione all'incontro é riservata a coloro che si saranno registrati entro unl

martedi 27 novembre p.v. ad adesioni@georgofili.it

Le iscrizioni saranno accolte compatibilmente con la capienza della sala (100 posti)

firenze



