
ore 915 > Registrazione

ore 930 > Apertura dei lavori 
Massimo Vincenzini Presidente dell’Accademia dei Georgofili

Marco Remaschi Assessore regionale all’Agricoltura

Simone Gheri Direttore Anci Toscana

Marco Gherardini Sindaco di Palaia 

Relazioni: 
La Valdera si presenta 
Michele Quirici scrittore ed editore Tagete edizioni - Pontedera

La valorizzazione collettiva dei prodotti tipici: opportunità e problematiche 
Silvia Scaramuzzi Università degli Studi di Firenze

Caratterizzazione salutistica dei prodotti tipici per la loro valorizzazione 
Manuela Giovannetti Centro Nutrafood – Nutraceutica e Alimentazione per la Salute, Università di Pisa

Prodotti e ricette nella Piramide Alimentare Toscana 
Francesco Cipriani Azienda USL Toscana Centro e Fabio Voller ARS - Agenzia Regionale di Sanità della Toscana 

Le iniziative di Unicoop Firenze per la valorizzazione dei prodotti toscani 
Franco Cioni Unicoop Firenze 

Interventi programmati:
Granello Giuseppe Il Birrificio artigiano

Marco Morelli e Maurizio Benedetti Liquori Morelli 

Antonio Pisano Del Colle srl

Mariliana Arcenni Arcenni Società Agricola Srl 

ore 1300 > Chiusura dei lavori

Accademia dei Georgofili

Con il patrocinio di

La partecipazione all’incontro è riservata a coloro che si saranno registrati entro 
martedì 11 giugno p.v. ad  adesioni@georgofili.it
Le iscrizioni saranno accolte compatibilmente con la capienza della sala (100 posti)

Giovedì 13 giugno 2019 > Firenze Accademia  dei Georgofili > Logge Uffizi Corti

Valdera
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